SILO-2-BISTRO

ESSEN IST EIN BEDURFNIS, GENIESSEN

IST EINE KUNST.

F. LA ROCHEFOUCAULD

IN ANMELDEPAUSCHALE
VON FR. 22 ~/PERSON
ENTHALTEN:

PLATTLI

BUNDNERFLEISCH, SALAMI, HARTKASE,
WEICHKASE, BROT (EXKL. GETRANKE)

GETRANKE

BIER FR. 6.—
ORANGENJUS FR. 4.50
MINERALWASSER FR. 4.~

DESSERT

DESSERT FR. 9.~
KAFFEE/TEE FRr. 4.50
VIEILLE PRUNE 2CL FR. 4.~

WEIN

PRIMITIVO DI MANDURIA DOC CANTINA

GIORDANO, ITALIEN 2019 FR. 7.50/DL
DUNKLES RUBINROT, WURZIGES BUKETT MIT ZIMT-
UND ROSINENNUANCEN, PFLAUMIG, KRAFTIGE
AROMEN TROCKENER FRUCHTE, IM ANTRUNK WEICH
UND FULLIG, MIT GUTER KONZENTRATION, KRAFTVOLL
MIT WARMENDEM KORPER, AROMATISCH UND SEHR
LANG, MIT LEICHTER HERBE ZUM SCHLUSS.

TOSCANA IGT BIANCO VILLA ANTINORI,

ITALIEN 2020 FrR. 7.50/DL
HELLES STROHGELB MIT GRUNLICHEN REFLEXEN,
DEZENTES BLUTENDUFTBUKETT MIT SEHR
FRUCHTIGEN NUANCEN, IM GAUMEN ZU BEGINN MILD,
MITTELKRAFTIG IM KORPERBAU MIT ANHALTENDER
FRISCHE, REIFE FRUCHTNUANCEN, ZEIGT STRUKTUR
AUCH IM ABGANG.

ROSATO PUGLIA IGT PRIMITIVO CANTINA

GIORDANO, ITALIEN 2020 FR. 7.~/DL
LEUCHTENDES HIMBEERROSA, FEINES
HIMBEERBUKETTT MIT AROMEN VON ERDBEEREN UND
BANANEN, WEICHER FRUCHTIGER GAUMEN, ERINNERT
AN ENGLISCHE BONBONS, ANGENEHM

LEICHT UND AUSGEGLICHEN, LEBENDIGER KGRPER,
BEERIGER AUSKLANG.



